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Cocinar es mas que preparar platos: es crear experiencias, preservar
nuestra identidad y construir negocios con vision de futuro. Nuestra carrera
de Gastronomia y Gestion de Negocios te forma como un profesional capaz
de operar la cocina y gestionar el negocio al mismo tiempo, combinando
técnica culinaria, innovacion y herramientas tecnoldgicas para desarrollar
propuestas gastrondmicas rentables y con identidad.
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COCINA Y NEGOCIO

Una formacién que integra técnica culinaria
y gestidn empresarial. Aprende a operar la
cocina, formular proyectos gastrondmicos
y gestionar un négocio rentable.

FOOD TECH LAB

Usa los datos como ventaja para tu negocio
gastrondmico. Con cursos como Business
Intelligence and Business Analytics e 1Ay
Transformacién = Digital = para Negocios
Gastrondmicos, - aprende a ‘predecir vy
segmentar. la demanda y a optimizar
procesos, operaciones e inventarios.

EXPERIENCIAS  GASTRONOMICAS Y
MODELOS INNOVADORES

Explora- modelos de negocio mas allad del
restaurante tradicional con cursos.como
Gestion. de Eventos Gastrondmicos vy
Catering, Disefo y Gestion de Experiencias
Gastrondmicas y el Proyecto Integrador de
Emprendimiento Gastrondmico, y
desarrolla tus propias ideas innovadoras.

RUTAS GASTRONOMICAS

Recorre los destinos y rutas gastrondmicas
y alimentarias mas representativos del pais
y conoce sus insumos, técnicas ancestrales
y ‘restaurantes iconicos ‘a lo largo de tu
formacion.

CULINARY JOURNEYS

Conoce las expresiones gastrondmicas mas
importantes = del ©= mundo recorriendo
Europa, América y Asia a través de ‘sus
técnicas e insumos de la mano de chefs con
trayectoria en cada cocina. Tu formacioén
conecta la identidad local con la proyeccidn
internacional, convirtiéndote en un
verdadero embajador gastrondmico.

DOBLE GRADO 4+2

G:DD Ten la posibilidad de obtener un segundo
grado de bachiller en Administracion
Hotelera y Turismo con dos afos
adicionales a partir del cuarto ano y amplia
tu campo laboral ‘hacia hoteles, turismo 'y
experiencias-gastrondmicas.

CERTIFICACIONES PROGRESIVAS

Suma hasta 4 certificaciones a lo largo de
tu carrera en: Cocina Peruana, Panaderia'y
Pasteleria- Basica, - Cocina- bdasica -y
Gastronomia Digital que respaldan tus
competencias antes de egresar.

SEGUNDO GRADO CON UNIVERSITY OF
LONDON

Estudia en Perud y obtén-un titulo global de
una. de las mejores .universidades. del
mundo. Como Recognised Teaching Centre
de la University of London, ofrecemos el
BSc in Business Administration, que
potencia tu formacién gastrondmica con
solidos conocimientos en gestion, liderazgo
y. estrategia empresarial . para. llevar tu
carrera profesional al siguiente nivel.

quv ORIENTACIONES PROFESIONALES

Elige la orientacion que mejor se ajuste a tu
% perfil .y . diferénciate. en . el mundo

profesional. Profundiza en Artes Culinarias
e Innovacién Gastrondmica, con cursos
electivos como pasteleria y panaderia
avanzada o barismo y ‘bebidas de
especialidad, o fortalece tu formacion con
orientaciones de otras - dreas -de la
universidad, . para enfrentar los. retos
actuales del sector gastronémico.
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Avanza ciclo a ciclo desde las bases de la gastronomia hasta integrar
todo lo aprendido en un proyecto final. Nuestra malla combina
talleres practicos de cocina, pasteleria y panaderia con cursos de
gestion, analisis de datos y sostenibilidad, y te permite personalizar
tu recorrido con electivos en los ultimos ciclos. Una formacion
progresiva, donde cada curso se apoya en el anterior, para que
egreses con competencias que podras aplicar en el sector.
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Créditos
Método Cientifica 6|
‘ Alimentacion funcional y sostenible 6
Cocinas del mundo 8
Gastronomia digital 10
@ nvestigacion il
Raices culinarias 12
Cursos generales 13
Diversificacion del sector y nuevas tendencias 14
Electivos 30
Ciencias, artes y técnicas culinarias 35
@ Gestion gastrondmica 55

*Plan de estudios sujeto a evaluacién

Gastronomia 360°

culinarios

Desempefio universitario

Fundamentos de hoteleria

MUN skills ® turismo Y

Lengua y comunicacion @® Introduccion a la

. T investigacion
Razonamiento cuantitativo
) ) @® Fundamentos de la

Realidad nacional administracion Técnica vy,
Educacion ambiental | produccion
Historia y antropologia de la

alimentacion

Ciencias de los procesos

o

ENFOQUE
DEL PLAN
DE ESTUDIOS

Diseflo de menu <>

Taller de técnicas de cocina | Taller de técnicas de y experiencias
_ . . . cocina ll
Higiene y microbiologia )
alimentaria Taller de pasteleria
@® Gastronomia funcional y @® Producciony operaciones
nutricion culinarias
@ Contabilidad empresarial @® Costosy presupuestos en
. . negocios gastronémicos
@ Logistica en negocios L
gastronémicos @ Estadisticas para los . —
L . . negocios gastronémicos = stion d
@ Biodiversidad y gastronomia 5 9 ! ggeraocionees y ‘,
sostenible Cocinas del Peru I: Costa, t
norte y amazonia Costos
, X X (ZZ253 ) P
Taller de panaderia Cocina experimental y de OOO0O0) Emprendimiento
q f vanguardia y gestion de (,
@ Gerencia de alimentos y e o l negocios
bebidas Disefio y gestionde |
) -, experiencias gastronémicas
Turismo cultural y gestion . . .
del patrimonio Busijness intelligence y
L . -, business analytics
@ Analisis de la informacion )
financiera @® Modelos de negocios
- astronémicos
@ Gestion del talento y . . o
liderazgo en negocios @® Marketing gastrondmico
astronomicos o - iti
gast ) Ingenieria de carta y disefio é@%'gl'gg% (o)
SCL?rcmas del Peru Il: Centro y de menu gastronémica

O

Laboratorio de creatividad Taller de alta cocina peruana *Para la obtencion del grado de bachiller se
culinaria L, requiere la acreditacion del idioma inglés a nivel
A= q . Di : Gestion g:le_eventos . B2 y un tercer idioma a nivel A2 segun el marco
Viajes sensoriales: Pisco, vino gastronémicos y catering .
y marldaje . comun europeo.
Food design

IA 'y transformacion digital

*La malla curricular y la metodologia utilizada

para negocios gastronomicos @ Business plan in hospitality estan sujetas a modificaciones segun nuestro

Formulacion y evaluacion de

and tourism

proyectos gastrondmicos @® Proyecto integrador de

@ Legislacidn en empresas

principio de constante actualizacion.

emprendimiento gastronémico

gastrondmicas y del sector Xu_linary journeys Il: America &
Culinary journeys |: Europe sla

@ Proyeccion de investigacion

Electivo
Electivo
Electivo
Electivo
Electivo

(19

Electivo
Electivo
Electivo
Electivo
Electivo

@ Trabajo de investigacion

Electivos de la orignta_cién
. en artes culinarias e
innovacion gastronémica

Panaderia y pasteleria intermedia

Pasteleria y panaderia avanzada

Barismo y bebidas de especialidad

Sumilleria y cavas del mundo

Laboratorio de cacao y chocolateria fina

Revenue management & pricing gastronémico

Food styling y fotografia gastrondémica

¢EN QUE [CAMPUS VOY A ESTUDIAR?

Edifitio diseRiado por el estudio de arquiteéttifa METROPOLIS
Imagen referencial’“Término’de’construccion 2031

CAMPUS ARAMBURU

Av. Republica de Panama 3944

AREAS DE
DESEMPENO

CAMPUS NORTE

Av. Alfredo Mendiola con Av. 2 de Octubre

Al concluir tu carrera universitaria, podras aplicar tus conocimientos y habilidades en un
campo que te apasione, contribuyendo al crecimiento y desarrollo de tu profesion.
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Director o gerente

Desarrollador de Docente

de alimentos y bebidas productos alimentarios gastrondmico

Chef Empresario
ejecutivo gastronémico
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Asesor o critico
gastrondmico

Pontificia University Pace
Universidad of Kentucky University

Catolica de Minas
Gerais

PUC Miﬁas

PACE

UNIVERSITY

I+l =
University of University EU Business
the Itajai Valley of Victoria School

UNIVALI

5 University @U ‘ Business
of Victoria School

*Total de dobles grados ofrecidos por la universidad, los cuales varian segun la carrera y estan sujetos a actualizacion, seguin nuestro

principio de

mejora continua.
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CONVENIOS INTERNACIONALES

BRASIL

Pontificia Universidad Catdlica de Minas Gerais - PUC MINAS Instituto Tecnoldgico de Costa Rica
Centro Universitario UNIVATES

Universidad Extremo Sur Catarinense - UNESC

Grupo Educacional UNIS

Universidad Estatal Paulista - UNESP

Universidad Estatal del Parana Occidental - UNIOESTE
Universidad Presbiteriana Mackenzie - UPM

CANADA -]
Lakehead University

CHILE Bam

Universidad Auténoma de Chile
Universidad Central de Chile
Universidad Catdlica del Norte
Universidad Mayor

Fundacion

Instituto Profesional Duoc UC

COLOMBIA ==

Fundacidén Universitaria Internacional del Trépico Americano

- UNITROPICO

Universidad Piloto de Colombia
Universidad Pontificia Bolivariana
Universidad de Antioquia
Universidad Catdlica de Colombia

COREA DEL SUR
Chonbuk National University

ESPANA =

Universidad San Jorge

Universidad de Extremadura

Universidad Pontificia de Salamanca
Universidad Complutense de Madrid
Universidad de Leodn

Universidad Catdlica San Antonio de Murcia
Universidad de Cdérdoba

COSTA RICA ==

EEUU E=

UC Berkeley Extension
San Francisco State University

GUATEMALA -}

Universidad Francisco Marroquin

ITALIAN B

Universita degli Studi della Campania - Luigi Vanvitelli
Universidad de Siena

MEXICO §-}

Universidad Autéonoma del Estado de México - UAEM
Universidad Auténoma Metropolitana - UAM
Universidad Auténoma de San Luis Potosi
Universidad Veracruzana

Universidad Tecnoldgica de Cancun

Universidad de Quintana Roo

Universidad Popular Auténoma del Estado de Puebla
Universidad de Guadalajara

Universidad Tecnoldgica del Sur del Estado de Morelos
Universidad Auténoma de Baja California
Universidad Anahuac Cancun

REINO UNIDO ==

University of Essex

PARAGUAY O

Universidad Auténoma de Encarnacion

PORTUGAL

Universidad de Lisboa

*Total de convenios suscritos por la universidad, los cuales varian segun la carrera y estan sujetos a actualizacion, segun nuestro

principio de

mejora continua.

Central WhatsApp:

© 955

656 442

informes@cientifica.edu.pe
cientifica.edu.pe

MEJORAS TU,
MEJORA EL MUNDO.



